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Carta Bambini

Bruschetta al Pomodoro $7000

Pan casero tostado con tomate fresco,
ajo, albahaca y aceite de oliva con miel.

Tagliere di Salumi e Formaggi $18000

Tabla de embutidos y quesos artesanales.

Patatine $9000
Papa frita.

Bastoncini di Mozzarella $10000
Bastones de muzzarella.

Anelli di Cipolla $8000
Aros de cebolla.

Nuggets $14000

Nuggets de pollo o espinacay
queso.

La Nostra Carta

$19000

Hamburguer Clasica

110gr de carne de ternera, queso tubo,
lechuga y tomate.

Acompanada con papas rusticas.
Hamburguer Golosa

doble carne de ternera de 110gr, queso
cheddar, cebolla caramelizada y bacon.
Acompafada con papas rusticas

Hamburguer Veggi

Hamburguesa de espinaca y pimiento 150gr,
queso tybo, rodajas de tomate, zuccini.
Acompafada con papas rusticas.

Hamburguer Porto Di Lago
Hamburguesa de carne con fiambre
haumado y cebolla caramelizada

Cotoletta
Milanesa de pollo o carne a eleccién.
Acompanada con papas fritas.

Bresaola

Plato frio de lomo a las finas hierbas, con
rdcula, tomates cherry y aceite de oliva.
(fiambre)

$22000

$18000

$24000

$20000

$15000

Insalata Primavera

Lechuga, tomate, choclo, mozzarella,
atuin con aceite de oliva o reduccién de
aceto balsamico.

Nuggets e Patatine

Nuggets de pollo con papas frita.

Specialitadella casa

$14000

Focaccia/Ciabatta

Cotto
Jamoén cocido, queso, tomate cherry,
lechuga y lactonesa.

Capresse
Mozzarella, tomate en rodajas,
albahaca, aceite de oliva y orégano.

Tonno e Cipolla

Alt.un,cebolla morada fina, rucula, aceite de
oliva.

Salame
Salame,queso, tomate y lactonesa.

Speciali

Serrano

Jamon crudo, tomate, rucula, queso
rallado (grana), aceite de oliva o aceto
balsamico (reduccion).

Mortadella all'Pistacchio
Mortadella al pistacho con queso,
mozzarella,tomate.

Bresaola

Lomo a las finas hierbas con queso,
tomate, rucula y aceto balsamico
(reduccion)

$15000

$16000

$16000

$14000

$19000

$17000

$17000
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Le Nostre Pizze

Margherita

Tomate, queso y albahaca.

Napolitana
Tomate, queso, jamon cocido y rodaja de tomate.

Crudo

Tomate, mozzarella, jamén crudo, rdcula y queso rallado.

Vegetariana
Tomate, mozzarella, zucchini, berenjena y tomate cherry

Cipolla

Base de mozzarella y cebolla caramelizada.

Le Nostre Paste

Linguine al Pesto
Cintas caseras al dente, salteada con pesto tradicional de albahaca fresca, ajo, queso
rallado y aceite de oliva extra virgen.

Penne al Pomodoro
Mostachol al dente acompafiado de extracto de tomate, ajo y cebolla salteados en
aceite de oliva. Finalizado con hojas de albahaca y pimienta negra recién molida.

Fusilli alla Bolonesa

Fideos tirabuzon servidos con una salsa de carne picada, cebolla y ajo, cocidos
lentamente con una salsa rustica elaborada con tomates frescos, aceite de oliva, sal y
pimienta.

Spaghetti alla Carbonara

Spaghetti al dente ligados con una emulsién de yemas frescas y queso parmesano
rallado, acompafados de panceta crujiente y perfume de pimienta negra. Una receta
romana auténtica, sin crema.

Sorrentinos

Rellenos de jamén y queso / jamén, queso azul y nuez / capresse / ricota y verdura.
Salsa tradicional italiana elaborada con crema fresca y queso parmesano rallado,
cocinada lentamente hasta obtener una textura sedosa.
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$18000

$20000

$22000
$20000

$19000

$18000

$16000

$18000

$21000

$22000
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di Acqua alla Crema
Popsy Tutifruti $2000 Bombén $3500
Torpedo Frutilla $2500 Nesquik $3000
Torpedo Limon $2500 Luxor Chantilly $3000
La Fruta Frutilla $3500 Mega Clasico $7500
Milka $7500
Altl”O Oreo $7500

Epa $8000

DDL, Crunch y Rocket

Chomp $12000
Toffe
Dulce de Leche
Frambuesa

Oreo Sanguchito $8000

Sin Parar $9000
Dulce de Leche y Americana

Frutilla y Americana

Chocolate y Dulce de Leche




Bevd nde A ndlCOIZ Che Specialita della casa .
Aqua 52500 C ocktails
Agua con Gas $2500
e $3000 Aperol Spritz $7000
Papsi Black $3000 Campari Spntz $7000
$3000
7Up Campari Orange $7000
Paso de los Toros $3000
Malibu $7000
H20 Manzana $3000
Red Bull $6000 Cynar $7000
Red Bull Red $6000
Fernet $8000
Red Bull FrutadelDragon $6000 $10500
Gin Tonic
$6000
. $8000
Birre ! $9000
MOJltO $9000
corona $5000 | p1gito sin Alcohol $6000
Andes $4800 Vodka
=y $8000
Stella Artois $4800 Absolut $10000
Patagonia O TRAGO Porto DiLago $10000

gin puntano, paso de los toro y vermut




Bodega Dona Paula

Dona Paula 1350 Cabernet Franc

Dofa Paula S.V. Pinot Noir Gualtallary

Dona Paula S.V. Syrah
Dona Paula Estate Malbec

Dona Paula S.V. Estate Sauvignon Blanc

Bodea g Penaflor
Trapiche Medalla Malbec

Trapiche Reserve Malbec

Trapiche AlarisDulceCosecha

Bodeg a Salentein

Salentein Numina Malbec
Salentein Numina Cabernet Franc

Salentein Reserve Cabernet Franc
Salentein Reserve Malbec

Kil Ika Malbec
Killka Corte de Tintas
Killk a Chardonnay

Portillo Rosado de Malbec

Bodea Chandon

Terrazas OrigenMalbecLas Compuertas

Terrazas Reserva Sauvignon Blanc
Terr a zas Reserva Malbec

$4000

$28000
$20000

$23000
$20000

$19000

$35000
$20000
$10000

$29000
$35000
$25000
$22000

$16000
$16000
$16000
$13000

$28000
$20000
$32000




Bodega Zuccardi

Zuccardi Q Cabernet Fanc
Serie A Ma Ibec Alambrado

Malbec
Santa Julia Malbec

Santa Julia Sauvignon Blanc

Bodega Corral de Palos

Corral de Palos Reserva Malbec
Corral de Palos Cabernet Franc

Corral de Palos Viognier

Espum antes

Baron B Extra Brut
Chandon Extra Brut

Salentein Brut Nature
Mumm Leger

Nav arro Correas Extra Brut

Whisky
Jac k Daniel’s

J. W alker Black Label
J. Walker Red Label

1

$9000

$ 10000
$7000

$34000
$21000

$17000
$13000
$13000

$23000
$14000
$14000

$50000
$25000

$20000
$18000

$16000

$120000

$140000
$80000
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Vodka

Absolut + 4 Red Bull
Sky + 4 Red Bull

Fernet
Fernet + Coca-Cola 2,25l
Gin

Gordon + 3 Agua ténica 269ml
Beefeater + 3 Agua ténica 269ml

BullDog+ 3 Agua tonica 269ml

Malibu

Malibu+1Jugo Naranja

$80000
$48000

$55000

$50000
$70000
$85000

$65000
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